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PROPOSTA RESTA 1
120€

6 finger a testa;

Isola di salumi e formaggi, conserve e composte della Cascina
e pane fatto in casa; 

Melanzane perline, ricotta fresca, pomodoro semidried
e pesto su crema di pomodoro arrosto

e besciamella al basilico; 

Risotto allo zafferano, fave, riduzione di manzo,
crumble di pane e polvere di pomodoro;

Cappellaccio di pasta fresca all’uovo ripieno di pollo ruspante
dei “fratelli Garavaglia “ e mascarpone su crema di fagiolini

e fiori di lavanda della Cascina;

Tagliata di bavetta di manzo con terrina
di zucchine dell’orto e patate ratte in due cotture;

Torta Nuziale Extra.

PROPOSTA VINI
Tda, Torre degli alberi (Vino Spumante)

Riesling di Oliva, Defilippi, I gessi (Vino Bianco)
Capriano del Colle doc, Marzemino, San Michele (Vino Rosso)



PROPOSTA RESTA 2
160€

9 finger a testa; 

Isola di salumi e formaggi, conserve e composte della Cascina e pane,
focacce e pizza, fatto in casa; 

Melanzane perline, ricotta fresca, pomodoro semidried e pesto
su crema di pomodoro arrosto e besciamella al basilico; 

Vitello tonnato cbt, capperi fritti, polvere di taggiasca
e riduzione di manzo; 

Risotto allo zafferano, fave, riduzione di manzo,
crumble di pane e polvere di pomodoro;

Cappellaccio di pasta fresca all’uovo ripieno di pollo ruspante
dei “fratelli Garavaglia“ e mascarpone su crema di fagiolini

e fiori di lavanda della Cascina;

Tagliata di bavetta di manzo con terrina di zucchine dell’orto
e patate ratte in due cotture; 

Tiramisù ai Mirtilli di San Vito; 

Cheesecake al cioccolato;

Torta Nuziale Extra.

PROPOSTA VINI
Franciacorta DOCG Brut, Elisabetta Abrami (Vino Spumante)

Roncobianco, Riesling Riserva, I Doria di Montalto (Vino Bianco)
Mader, Podere Selva Capuzza (Vino Rosso)



PROPOSTA RESTA VEGETARIANO
140€

9 finger a testa vegetariani; 

Selezione di composte e conserve di nostra produzione con pane,
focacce e pizze fatte in casa;

Melanzane perline, ricotta fresca, pomodoro semidried e pesto
su crema di pomodoro arrosto e besciamella al basilico; 

Risotto ai Mirtilli di San Vito, stracciatella e polvere di mirtilli; 

 
Cappellacci di pasta fresca all’uovo ripieni di ricotta e spinaci

su crema di sedano rapa ed olio alla salvia;

 
Parmigiana delle verdure dell’orto; 

Cheesecake ai due cioccolati e tiramisù al mirtillo;

Torta Nuziale Extra.
 

PROPOSTA VINI
Franciacorta DOCG Brut, Elisabetta Abrami (Vino Spumante)

Roncobianco, Riesling Riserva, I Doria di Montalto (Vino Bianco)
Mader, Podere Selva Capuzza (Vino Rosso)


