
MENU CERIMONIA

2026



CERIMONIA 
70€ a persona vini e bevande incluse

Benvenuto dello Chef con flûte di spumante metodo classico

Antipasto
HUMMUS DI FAVE, BIETOLINE BRASATE, BRUNOISE DI CETRIOLO, BITTO

Con crumble di noci tostate menta e baby basilico (2, 3, 6, 13)

TARTARE DI MANZO LIMOUSINE BIO
Con dressing alla kombucha di ribes e senape antica,

tuorlo affumicato, concassé di pomodoro e misticanza aromatica (11, 13, 14) 

Primo
RAVIOLO A SPIRALE DI PASTA FRESCA ALL’UOVO

Ripieni di ricotta di pecora, ortiche e borraggine, crema di piselli, salsa al tuorlo,
cerfoglio ed aceto di mele, olio al prezzemolo e germogli di pisello (3, 9, 14)

A scelta:
RISOTTO AL LIMONE, ZAFFERANO ED ERBE DELL’ORTO

Con crumble di mandorle tostate e olio all’aglio orsino (2, 3, 12)

RISOTTO AI MIRTILLI DI SAN VITO
Con fusa di quartirolo e cedro (3)

RISOTTO ZAFFERANO E SALSICCIA
Con gremolada (3, 12)

Secondo
BAVETTA DI MANZO CON IL SUO JUS

Con patate sabbiate alle erbe e insalata di peperoni dolci,
pomodori variegati e cipolla pickled (9, 13)



ALLERGENI 
1. Anacardi e derivati: (snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi) 2. Frutta a guscio: 
(mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi) 3. Latte e derivati: (ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, 
biscotti, torte, gelato e creme varie) 4. Molluschi: (canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, 
tellina ecc) 5. Pesce: (Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in piccole percentuali) 6. Sesamo: 
(semi interi usati per il pane, farine) 7. Soia: (prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili) 
8. Crostacei: (marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, granchi e simili) 9. Glutine: (cereali, grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati) 10. Lupini: (presenti in cibi vegani sottoforma di: arrosti, salamini, farine e 
similari) 11. Senape: (si può trovare nelle salse e nei condimenti) 12. Sedano: (sia in pezzi che all’interno di preparati per 
zuppe, salse e concentrati vegetali) 13. Anidride solforosa e solfiti: (cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, marmellate, 
funghi secchi, conserve, ecc.) 14. Uova e derivati: (uova e prodotti che le contengono come: maionese, pasta all’uovo)


