
NATALE

DICEMBRE 2026



25 DICEMBRE
100€ Bevande escluse

Antipasti
ASSIETTE DI SALUMI E FORMAGGI
accompagnata da gnocco fritto (3, 9)

BATTUTA DI MANZO AL COLTELLO
con cetriolini e cipolla pickled, uovo di quaglia cbt e misticanza aromatica (11, 14)

COSTINA DI MAIALE IN TRE COTTURE GLASSATA
Servita con rafano ed erba cipollina (6, 7, 11, 13)

Primi
RISOTTO AL CAVOLO NERO

con ragù di coniglio, ribes e olio all’alloro (3)

CAPPELLETTI FATTI IN CASA
ripieni di cappone, il suo brodo e nasturzio (3, 9, 14)

Secondo
FILETTO DI MANZO ALLA WELLINGTON

su purè di patate e spinaci saltati (3, 9, 14)

Dolce
BÛCHE DE NOËL

a modo nostro (2, 3, 9, 14)

PANETTONE ARTIGIANALE DEL PANIFICIO CRIVELLI
accompagnato da crema Chantilly (3, 9, 14)



VEGETARIANO
100€ Bevande escluse

Antipasti
VARIAZIONE DI RAPE

su crema di cavolfiore affumicato, melograno e timo limone

FINOCCHIO A BASSA TEMPERATURA ALLA BRACE
accompagnato da vinaigrette allo yogurt e aneto, nocciole tostate, gel all’arancia e kiwi

arrostito (2, 3, 13)

UOVO DELLA CASCINA A 64°
con salsa bernese, finferli alla brace, mela fermentata e dragoncello (3, 11, 13, 14)

Primi
RISOTTO AL CAVOLO NERO

con ragù di verdure, ribes e olio all’alloro (3)

RAVIOLO A SPIRALE
con ricotta ed erbette, crema di cavolo nero e germogli di pisello (3, 9, 14)

Secondo
FILETTO ALLA WELLINGTON VEGETARIANO

con funghi cardoncelli, castagne e porri
con il loro fondo e crema di sedano rapa (3, 9, 14)

Dolce
BÛCHE DE NOËL

a modo nostro (2, 3, 9, 14)

PANETTONE ARTIGIANALE DEL PANIFICIO CRIVELLI
accompagnato da crema Chantilly (3, 9, 14)



ALLERGENI 
1. Anacardi e derivati: (snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi) 2. Frutta a guscio: 
(mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi) 3. Latte e derivati: (ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, 
biscotti, torte, gelato e creme varie) 4. Molluschi: (canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, 
tellina ecc) 5. Pesce: (Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in piccole percentuali) 6. Sesamo: 
(semi interi usati per il pane, farine) 7. Soia: (prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili) 
8. Crostacei: (marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, granchi e simili) 9. Glutine: (cereali, grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati) 10. Lupini: (presenti in cibi vegani sottoforma di: arrosti, salamini, farine e 
similari) 11. Senape: (si può trovare nelle salse e nei condimenti) 12. Sedano: (sia in pezzi che all’interno di preparati per 
zuppe, salse e concentrati vegetali) 13. Anidride solforosa e solfiti: (cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, marmellate, 
funghi secchi, conserve, ecc.) 14. Uova e derivati: (uova e prodotti che le contengono come: maionese, pasta all’uovo)


