
THANKSGIVING

26 NOVEMBRE 2026



THANKSGIVING DAY
I piatti sono accompagnati da pane e focaccia lievito madre fatto in casa.

50€ a persona bevande escluse

Benvenuto dello Chef
CROSTINO CON CARNE SALADA

maionese alla senape e pickles 9, 11, 13

Antipasti
CARPACCIO AFFUMICATO

con salsa ai ceci, noci e rucola selvatica 2, 5, 6

VARIAZIONE DI PATATE DOLCI
con crème fraîche, erba cipollina e crumble di bacon 3

Primi
 

RISOTTO ALLA ZUCCA DELICA
con fonduta di Castelmagno e nocciole 2, 3 

OMAGGIO AGLI USA
mac and cheese a modo nostro 3, 9

Secondo
IL TACCHINO

servito con pannocchie arrostite, gravy sauce,
cavoletti di Bruxelles arrostiti e spinaci saltati 3

Dolce
APPLE PIE

con gelato al fieno* 2, 3, 9, 14


